
  

 

 
Son equipos diseñados para eliminar toda la grasa, aceite y 
carbón originado en los equipos de cocina, con un importante 
impacto positivo en la gestión de los recursos básicos de una cocina 
destinados la limpieza de este tipo de elementos (todo el menaje de 
una cocina: ollas, sartenes, filtros de campanas, fogones, bandejas 
de horno, cestas freidoras,...): 

o AHORRO EN COSTE DE MANO DE OBRA 

o AHORRO EN AGUA  

o AHORRO EN PRODUCTOS QUÍMICOS (DESENGRASANTES) 

Cedemos el equipo en régimen de alquiler y nos ocupamos de su 
mantenimiento mensual (incluida la adición del producto químico) y 
de cualquier incidencia que requiera de una actuación correctivas, a 
fin de garantizar una usabilidad del equipo 24/7. Por este alquiler y 
mantenimiento se cobra una tarifa mensual. 

 

Enlace a su video explicativo (https://youtu.be/OQOmr-qAhjY). 

¿Cómo funciona? Simplemente: 

o Coloque los utensilios en el tanque. 

o Espere el tiempo recomendado. 

o Retire del tanque los utensilios, aclárelos con agua limpia y listos para usar. 

 

Ahorros estimados MENSUALES: reducimos en más de la mitad el agua utilizada  
en el proceso de lavado del menaje de cocina y su COSTE TOTAL  

 

ALQUILER Y MANTENIMIENTO DE TANQUES DESENGRASANTES  

 VILOTANK  

https://youtu.be/OQOmr-qAhjY

