
  

 

 
El objetivo de nuestro servicio es proporcionar a nuestros clientes una 
gestión eficiente y sostenible de los residuos grasos, evitando obstrucciones, 
malos olores y posibles sanciones derivadas de un inadecuado tratamiento 
de las grasas en cocinas industriales y establecimientos similares. 

Mantenemos el propio equipo del cliente o cedemos nuestro propio 
equipo en régimen de alquiler y nos ocupamos de su mantenimiento.   

En nuestro caso, su dimensionamiento se ha realizado en base a la norma 
UNE EN-1825; fabricado en poliéster reforzado con fibra de vidrio (PRFV) o 
en acero inoxidable, en dos tamaños: 

 . 

¿Cómo funciona?  

Etapa 1.- Las partículas sólidas presentes en el agua residual decantan al 
fondo de la primera cámara del separador, donde son retenidas por un 
primer tabique deflector. El agua cargada de grasas continúa por el 
recorrido diseñado en el interior del separador hacia la zona de separación. 

Etapa 2.- Las grasas y aceites, al ser menos densas que el agua, tienden 
a flotar hacia la superficie y se van separando del agua, donde la mayor parte de las grasas quedan retenidas 
por el segundo deflector. De este modo el agua libre de la mayor parte de las grasas continúa su camino hacia 
la segunda cámara del separador donde se produce una última separación de grasas antes de la salida del agua.  

Mantenimiento 

Incluye limpieza, vaciado - al menos una vez al mes- y 
revisiones técnicas para asegurar su funcionamiento 
óptimo; programado de forma flexible - nos adaptamos 
a su horario y necesidades operativas- y con 
disponibilidad para solucionar cualquier eventualidad 
de forma rápida y eficaz. 

Asesoría especializada 

Proporcionamos recomendaciones para su mejor uso y 
aprovechamiento. 

Vilo Mediterráneo, en cada actuación, como 
transportista autorizado, con su NIMA y número de 
inscripción correspondientes en cada una de las CCAA en 
las que opera, CERTIFICA la entrega de los residuos 
generados (tipificados como aceites y grasas comestibles, 
con CÓDIGO LER  200125) al gestor final de su 
tratamiento. 

También gestionamos la recogida de este tipo de 
residuos  
  

(VENTA Y) MANTENIMIENTO DE SEPARADORES DE GRASA 

  

VOLUMEN (L) Nº COMIDAS ANCHO (mm) LARGO (mm) ALTO (mm)
PRECIO VENTA 2025 

(sin IVA, sin portes)

GRM75 60 100 425 500 410 310,50 €

GRM200 100 220 515 680 400 368,00 €

GRX75 60 100 500 350 350 959,40 €

GRX200 100 220 600 400 400 1.121,70 €

PVC 

ACERO 

INOX.


